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lla tradizione italiana, aﬂ:-r::min P
con latte di bufala o latte vaccino, & il

filatura e la mozzatura, da cui Frende il nome.

Bufala Campand pop, realizzata con latte di bufala e
caratterizzata da una texture elastica e un gusto pia intenso rispetto alla versione vaccind. Questo formaaggio
& lingrediente essenziale di molte ricette italiane, come la Caprese, la p numerosi piatti al
forno. Grazie alla sua versatilita e qualita nutrizionale, la mozzarella & u

simbolo della tradizione casearia italiana.
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